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2 Salade de pil::"r:'\::a:la terre aux Pate campagne comnichons Salade da riz au surimi et mais Betterave vinaigrette balsamique Tomates vinalgrette
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H Escalope de dinde a la creme Paupiette de veau braisee Saucisse fumée Haut de culsse poulet au thym Pane de colin d'alaska
E Brunocise de legumes Farfalles au beurre Chou bruxelles Risetti au beurre Epinard hache a la creme
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g Bleu Fromage a tartiner Tomme blanche Fromage blanc sucre Fromage a pite molle
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E Semoule au lait Fruit de saison Creme dessert praline Fruit de saison Eclair au chocolat
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“ Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
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